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Les Noces de Jeannette

Salles de Réunion / Salons de réception « XXX

Angle 14 rue Favart et 9 rue d’Amboise - 75002 - PARIS - Tél. 01429636 89 - Fax 0147039731

Salon Impérial.
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contacts :

Aneta DULEBA - Dominique EME
Tél. 0142 96 36 89

Fax 01 47 03 97 31
paris@lesnocesdejeannette.com
www.lesnocesdejeannette.com

En plein coeur de Paris, & deux pas de I'Opéra, sur les Grands Boulevards, Les Noces de Jeannette accueillent vos
banquets, réceptions et repas d'affaires. Ce restaurant, du début du siecle, saura vous séduire par son accueil cha-
leureux et ses cing salons qui ont gardé toute leur authenticité du siecle dernier.

Il Salles de réunion

Le Salon Impérial: grand salon au
décor élégant de style haussmannien:
miroirs, inox, or, colonnettes de
marbre, gravure d'époque. Le Salon
de Jeannette: petit salon particulier
dans un style semblable au Salon
Impérial auquel il peut étre rattaché.
Le Salon des Boulevards: décor inti-
me des années 50. Le bistrot s’ouvre
sur deux salles: Coté Ciné: les affiches
de film des années 30-50 qui ont fait
le succés des grands boulevards ani-
ment ce lieu. Coté Opéra: face a
I'entrée des artistes de I'Opéra
Comique, le bistrot est décoré d'af-
fiches d'opérettes.

I Restauration et gastronomie

« Au Bistrot de Jeannette », vous
trouverez ¢ la carte les plats tradi-
tionnels tels que: salade de Roque-
fort aux noix et aux airelles, émincé
de fonds d’artichauts & I'huile d'olive,
assiette comme & Lyon, rillettes aux
deux saumons, cuisse de canard &
I'orange confite, assiette végétarien-
ne, émincé de volaille aux champi-
gnons des bois, supréme de dorade
al'anis, pruneaux d’Agen, creme cara-
mel & la vanille Bourbon, génoise au
chocolat amer...

Nom des salles Sl{;{fl:;)ce

Salon Jeannette - - 20 - 30 40 30
Salon des Boulevards - - 20 - 40 50 40
Salon Impérial - - 40 - 10 100 10
Bistrot Cdté Opéra - - 25 - 30 25 25
Bistrot Cate Ciné - - 15 - 30 25 25

M Menu type « séminaire »

Comme son nom lindique, «Les
Noces de Jeannette » ont toujours
été réputées pour les noces et ban-
quets. Nous avons conservé cette
tradition, et avons I'expérience de l'or-
ganisation des repas de banquets,
séminaires, repas de famille ou repas
d’affaires. Bchette de saumon fumé.
Supréme de sandre. Canard confit.
Ces menus s’adaptent @ vos besoins:
cocktails, buffets... lls incluent les bois-
sons (apéritif, vin, café...).

M Incentive

Organisation de salons: dégustation
de produits du terroir, dégustation de
vin. Possibilité d'organiser des évé-
nements tels que conférence de pres-
se, convention, assemblée générale,
lancement de produits...

M Tourisme

Sur les Grands Boulevards, face a
I'Opéra comique, «Les Noces de
Jeannette » bénéficient d’une situa-
tion exceptionnelle: au coeur du
centre des affaires et du tourisme,
entre la Bourse, I'hotel Drouot... et le
musée Grévin, a deux pas de I'Opéra
comme des grands magasins, dans le
quartier des thédtres (Les Bouffes
Parisiens, La Michodiere, Le Théatre
des Nouveautés, Les Folies Bergeres).

M Accés

Route: Paris centre, quartier de
I'Opéra, Richelieu Drouot

Gares: Saint-Lazare, Montparnasse,
Lyon

Aéroports: Orly et Roissy-Charles-
de-Gaulle

M Tarifs

Sur demande.

M Ouvert toute I'année



